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msalate

Insalata di rucolav 13
Arugula salad|baked tomatoes|Parmesan
cheese

Capresev 16
Tomatoes | bufala mozzarella|basil

Insalata tricolore grigliatav 19
Eggplant|zucchini|tomatoes|arugula
balsamic vinegar|olive olive | bufala

Bruschettav 10
Tomato|garlic| basil| olive oil

Culatello di zibello (Pk) (60gr) 18
6 months old italian ham

San Daniele (Pk) (60gr) 17
Raw ham San Daniele

Bresaola (Pk) (60 gr) 16
Dry beef meat

Antipasto salumi (Pk) for two 25

Bresaola|San Daniele | culatello di zibello

Antipasto salumi (Pk) e formaggi 28
for two

Bresaola|San Daniele | culatello di zibello
Parmesan | gorgonzola

Primi Piatti

Lasagna bolognese all forno (La,G) 25
Lasagna|beef bolognese |bechamel
parmesan cheese

Risotto gamberi e zafferano (La, Cr) 28
Carnaroli risotto | shrimps|saffron|white wine

cCarne £ Pesce

Piccata di pollo alla milanese (L3,0,G) 32
Chicken cutlet|egg|parmesan

Tagliata di manzo 250 gr (La) 36
Beef rib steak|arugula|parmesan|
olive oil|cherry tomato

Orata (La) 34
Fillet of sea bream|limoncello|capers|olives

Scaloppina di vitello 140 gr (La) 37
Veal cutlet|lemon | parsley

All “carne e pesce” dishes are served with a side
dish of your choice:

Grilled vegetables, tomato spaghetti (G),
white risotto (La), rosemary potatoes (La)

J_b-tI—LQL__a_“_,

Spaghnetti

Carbonara (La,G,0,PK)
Bacon|parmesan|egg

Bolognese (La,G)
Bolognese sauce with beef|parmesan

Aglio e olio (G)
Garlic|olive oil | parsley| chilli

Puttanesca (G,P)
Tomato|anchovies|capers|olive oil

Pesto rosso (G,N,La)
Dried tomatoes| pine nuts|stracciatella

Salsiccia arrabiata (G)
Italian sausage|garlic|chilli|tomato| parsley

Noci e pera (G,N)
Nuts | pear|cream|parmesan|arugula
cherry tomato|gorgonzola

Gamberi (G,Cr)
Olive oil|shrimp|cherry tomato | garlic
zucchini| basil
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21

22

22

21

22

22

24

28

Piz=ze Moderneg

Salame ventricina piccante (G,La,Pk)
Tomato sauce|spicy salami
black olives |fior di latte |red onions

Boscaiola (G,La,Pk)
Sausage |tomato sauce | mushroom
fior di latte

Alla Bismark (G,0,La,Pk)
Cured ham [fior di latte | egg]|truffle oil

La speciale dello chef\/’ (G,La)
Bruschetta|arugula|ricotta cherry
tomato|parmesan|fior di latte

24

24

26

24

Supplément pates et pizza

Buffalo mozzarella, bresaola,
San Daniele, shrimps, culatello di zibello

Parmesan, gorgonzola, egg

on request

All spaghetti dishes can be “gluten free”

Piz=ze Classiche

Mozzarella di bufala V (G,La)
Tomato sauce|fior di latte
buffalo mozzarella|basil

Prosciutto e funghi (G,La)
Tomato sauce |white ham|mushroom
fior di latte

Prosciutto crudo San Daniele (G,La,Pk)
Tomato sauce|san daniele ham
fior di latte | basil|arugula

Vegetarianav (G,La)
Tomato sauce|grilled vegetables| fior di latte

Quattro stagioni (G,La,Pk)
Mushrooms|artichoke | cooked ham|olive
fior di latte

Margheritav (G,La)
Tomato sauce|fior di latte | basil

Quattro formaggiv (G,La)
Mozzarella|gorgonzola|parmesan|pecorino

Calzone alla napoletana (G,0,La)
Tomato sauce|fior di latte | ricotta salami|egg

24

26

25

20

24

17

24

27

Dessert

Tiramisu (G,La)
Amaretto | biscuit|espresso

Moelleux chocolat (G,La)
Fior di latte ice cream

Panna cotta (La)
Seasonal fruits

Coupe Amaretti (La,F,0)

2 fior di latte scoops| 1 vanilla dream scoop
amaretti biscuit|amarena cherry

cherry coulis|chantilly

Coupe Limone rosso (La)
2 strawberry-raspberry scoops|1 lemon scoop
candied lemon |raspberry coulis|chantilly

Gelati Movenpick (1 boule)

Vanilla dream, straciatella, pistachio,

swiss chocolate, mapple walnut

Espresso crisp, caramelita, coconut,
macadamia dulce de leche, double cream &
meringue

Sorbetti movenpick (1 boule)
Lemon & lime, passion fruit & mango,
raspberry & strawberry

12

15

12

13.5

13.5

4.7

4.7

The origins of our products are available on demand

Price in CHF, service & VAT included

vVegetarian dish

Allergens : G gluten, Cr shellfish, O egg, P fish,
A peanut, So soyabean, La Lactose, F nuts,

Ce Celery, M Mustard, Se Sesame, Su Sulfite, Lu Lupin,

Mo Mollusc, PK Pork




